
150g de lentilles crues
100g de foie gras cuit
50g de crème liquide
10g de fond de volaille
50g de lait
sel, poivre
piment d’Espelette
copeaux de truffe

Faire cuire les lentilles dans le fond de volaille. 
Ajouter le lait vers la fi n de la cuisson. Couper le foie 
en morceaux, en conserver une partie pour le décor 
et incorporer le reste aux lentilles. Mixer fi nement, 
rectifi er l’assaisonnement et maintenir au chaud. 
Monter la crème avec le piment d’Espelette et réser-
ver au frais. Dresser le cappuccino dans les verrines 
dans cet ordre : lentilles, crème au piment, lamelles 
de truffe et copeaux de foie gras. 

de la truffe noire
Marché aux truf fes
Ouver ture à la cloche à 9h30. Truf fes du Poitou et des Charentes, contrôlées. 

Dégustations de bouchées à la truf fe
Vente par l’Amicale des cuisiniers des Deux-Sèvres, à la suite du marché. 

Concours de cuisine à la truf fe
réservé aux cuisiniers amateurs et apprentis des 
métiers de bouche, sur inscription avant le 
23 novembre (courriel à fresson.patrick@orange.fr).
Cuisine face public à 14h et à 16h. 
Proclamation des résultats à 17h45. 

Cappuccino de lentilles au foie gras, mousse au piment d ,Espelette et copeaux de truffes

10 
parts

DIMANCHE 
dans les 
Halles

Autour

Concours 
de cuisine

Dégustations
du fromage de chèvre

Fabriquez votre fromage
Atelier tout public à 15h30 et à 16h30, 2¤ /p. avec la Route des 
fromages de chèvre de Nouvelle Aquitaine. Réservation conseillée*. 

Accordez vin et Mothais sur feuille
Atelier à 19h avec Isabelle Péroche, animatrice sensorielle. 
3 af f inages, 3 vins. 10¤ /p. Durée 30 mn. Réservation conseillée*. 

SAMEDI
dans les 
Halles

Autour

Entrée et animations gratuites sauf balades et photos avec le Père Noël. L’organisateur se réserve le droit d’apporter des 
modifi cations au programme et remercie les communes et les associations pour le prêt de matériel.  Tel : 05 49 05 01 41

Ateliers

Dégustations
Dégustations de fromage de chèvre ar tisanal au lait cru
par la Commanderie du Gouste -chèvre. Gratuit. 

Tartines de fouace mothaise grillée au fromage
Vente par la Confrérie de la fouace mothaise 

Marché aux fromages
Fromages de chèvre, de vache et de brebis dans les Halles et sur la place

IntronisationsPrésentation de nouveaux membres
par la Commanderie du Gouste-chèvre à 18h30  

Cadeaux artisanaux : 
déco maison, déco de Noël, bijoux, livres, BD, illustrations, déco textile, bougies, 
fondants, accessoires mode, sacs, objets utilitaires, cartes, patchwork, dentelle, 
broderie, lampes, céramique, tableaux, savons, jeux en bois, nappes, crèches, 
vêtements sérigraphiés, vitraux et objets en vitrail, produits bien-être, diorama, 
miniatures fantastiques, gravure sur bois et verre, modelage au chalumeau, 
arts de la table, couteaux

Produits alimentaires :
produits et conserves à base de truite, porc, canard et escargots. Conserves de 
légumes, terrines végétariennes, charcuterie, huîtres, spiruline, infusions, CBD, 
plantes médicinales, condiments, miel, safran, angélique, fouace mothaise, 
boulangerie paysanne, pain d’épices, biscuits alsaciens, tourteaux fromagers, 
chocolats, confi tures, sirops, nougats, pralines, pâtisseries, noix
Vins Saumur et Anjou, champagne, gin à la truffe, spiritueux, bières

Restauration :  
Flammenkueches, plats aux escargots, burgers agneau, plats à base de poissons et fruits 
de mer, crêpes, galettes, gaufres, tartines chaudes de fouace au fromage (samedi). 
Buvette chaud et froid, vin blanc servi au bar à huîtres.

Sur le marché...

Tel mairie : 05 49 05 01 41
la-mothe-saint-heray.fr 

Photos : J-Y. Barron, V. Geoffret et mairie 
Impression : RIC Collectivités Sauzé-Vaussais

Dimanche 8

Balade à poney 10h-17h

Démonstration de pâtisserie en sucre étiré dans les Halles 
après la vente des truf fes

Les Ducs en guirlandés investissent la place avec leur mini 
château sur roues et proposent un réper toire de chansons 
françaises à la sauce Noël à 11h, 14h et 17h

Petit spectacle chorégraphié 
par Danse & plaisir à 15h et à 16h30

Concert

Danse

Balade à poney

Père Noël

Expo photo

Les  Ducs 
enguirlandés

Marché de Noël de 9h à 18h

Concer t du 
Choeur de Chambrille 
dans l’église à 15h30

Déambulations de la Commanderie du Gouste-chèvre 
à 15h30, 16h30 et 19h

Spectacle de Noël inter-générationnel : 
avec la Kora Mélodie, des élèves d’école maternelle et de CP 
et des résidents de la maison de retraite Les Fontaines. 
Dans l’église à 16h, durée 1h, gratuit. 

Arrivée du Père Noël en calèche à 15h45. 
Balades en calèche de 16h à 19h. 

Balade contée de Noël 
au dépar t du Moulin l’Abbé à 17h, 
durée 1h. 4¤ /p. Réservation conseillée*. 

Déambulations de la 
fanfare Les Dissonnants 

à 17h15 et à 20h15

Marché de Noël  - 75 exposants -         - Animations de rue
Samedi 7

Expo photos sur l’architecture locale 
Dans l’église. Sam : 15h-21h, Dim : 9h-18hSpectacle

Balades

Samedi & dimanche :

Photos avec le Père Noël 
samedi 16h-21h
dimanche 10h30-12h30 et 15h-17h30
Écris ta lettre au Père Noël 
et dépose-la au marché, il te répondra !

Pêche 
aux canards

Marché de Noël de 15h à 21h

* Infos et réservations balade : mairie

Tel : 05 49 05 01 41 communication@lamothe79800.fr

Calèche
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La Mothe Saint-Héray
7 & 8 décembre 2024 25e

La Magie
de Noël

Marché 
de Noël, 

Animations 
sur le fromage 

de chèvre

Marché 
aux truffes,

Concours 
de cuisine 
à la truffe

Animations de rue
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